
antipasti
ZUPPA CREMOSA DI POMODORO 5.90€
hausgemachte Tomatencremesuppe, Basilikum

BRUSCETTA CLASSICA a 7,00€
3 Stk. Röstbrot, frische Tomaten, Knoblauch, Basilikum

BRUSCETTA MOZZARELLA a, d, 6 8,50€
3 Stk. Röstbrot, frische Tomaten, Knoblauch, Mozzarella, 
Basilikum, Oliven, Rucola, Grana Padano

PIZZA MARINARA a 6,00€
Pizzabrot, frische Tomaten, Knoblauch, Oregano, Basilikum

CARPACCIO DI MANZO 1, 8, 12 16,00€
Rucola, Grana Padano

ANTIPASTO MISTO a , 1, 2, 8, 12, 13 15,00€
Grillgemüse, Parmaschinken, Mozzarella, Tomaten, Oliven, 
Rucola, Grana Padano

insalatone
INSALATA MEDITERRANE 6 10,00€
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Karotten, Oregano, Fetakäse

INSALATA CAESARE 2, 3, 4, 8 10,00€
Romanasalat, Tomaten, Kräuter-Croûtons, Grana Padano, 
original Caesare-Dressing

INSALATA MANZO 1, 8, 12 18,00€
Rinderfiletspitzen, Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Karotten

INSALATA NIZZA d, i, 2, 3, 8, 13 13,50€
Thunfisch, ital. Schinken, Käse, Gurken, Tomaten, Ei, Zwiebeln

INSALATA POLLO C 13,50€
Sasion-Salat, Walnüsse, Obst, Hähnchenbruststreifen

INSALATA SALMONE i, 6 17,50€
Lachsstreifen, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Karotten, Oregano

pasta
SPAGHETTI POMODORO E BASILICO a, b, d 10,50€
Tomatensauce, Basilikum, Grana Padano

PENNE ALL‘ ARRABIATA a, b  11,50€
Tomatensauce, Knoblauch, frische Kräuter, Chilli

LINGUINE PESTO ALLA GENOVESE a, b, d, 2, 3, 8, 13 14,00€
Hausgemachte Basilikum-Pesto, Olivenöl, Pinienkerne,
Tomaten, Grana Padano

TAGLIATELLE SALMONE a, b, d, i, 12 18,50€
Lachs, Weißwein, Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten, Sahnesauce

SPAGHETTI CARBONARA a, b, d, 2, 3, 8, 13 13,50€
Speck, Sahne, Eigelb, italienischer Hartkäse

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO a, b, d, 2, 3, 8, 13 13,50€
Schinken, Sahnesauce, italienischer Hartkäse

LINGUINE GAMBERETTI E ZUCCINI a, b, d, i, 6, 12 18,00€
Garnelen, Weinbrand, Knoblauch, Tomaten, Zucchini
Tomatensauce, Rucola

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE a, b, d, i, 12, 13 16,00€
Meeresfrüchte, Weißwein, Knoblauch, Tomaten

PENNE ALLA MOZZARELLA a, b, d 16,00€
Mozzarella, Tomaten, Basilikum, Tomaten-Sahnesauce, 
Grana Padano

TAGLIATELLE CON FILETTO DI MANZO a, b, d 18,50€
Rinderfiletspitzen, Champignons, Tomaten, 
Knoblauch, Sahnesauce

LASAGNE a, b, d 12,50€
geschichtete Nudelplatten, Hackfleischsauce, Grana Padano, mit Käse überbacken

PENNE VERDURE E BURRATA a, b, d 17,00€
Frisches Gemüse, Tomaten, Knoblauch, Burrata, Tomatensauce

SPAGHETTI BOLOGNESE a, b, d 12,50€
Hackfleischsauce

pizza
MARGHERITA a, d 10,00€
Mozzarella, Tomatensauce, Basilikum 

SALAME a, d, 2, 3, 8, 13 11,50€
Mozzarella, Salami

PROSCIUTTO E FUNGHI a, d, 2, 3, 8, 13 13,50€
Mozzarella, ital. Schinken, Champignons

HAWAII a, d, 2, 3, 8, 13 12,50€
Mozzarella, Schinken, Ananas

CAPRESE a, d 13,50€
Mozzarella in Scheiben, Tomaten, Basilikum
 
TONNO a, d, i, 2, 3, 8, 13 13,00€
Mozzarella,Thunfisch, Zwiebeln

CAPRICCIOSA a, d, 2, 3, 6, 8, 13 14,50€
Mozzarella, Schinken, frische Champignons, Artischocken, Oliven

SALSICCIA PICCANTE a, d, 2, 6, 8, 13 14,50€
Mozzarella, scharfe Peperoni-Salami, Basilikum, Tomaten

DIAVOLO a, d 14,00€
Mozzarella, scharfe Peperoni Salami, Paprika, scharfe Peperoni

VEGETARIANA a, d 14,50€
Mozzarella, gegrilltes Gemüse, Rucola, Knoblauch

QUATTRO FORMAGGI a, d 14,50€
4 verschiedene Käsesorten

PARMA a, d, 2, 6, 8, 13 15,50€
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola

FRUTTI DI MARE a, b, d 15,50€
Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch 

pizza valdis speciale

VALDI‘S a, d 18,50€
Mozzarella, Rinderfiletstreifen, frische Champignons
Rucola, Grana Padano

GENOVESE a, d 14,00€
frischer Mozzarella, Hausgemachter Basilikum Pesto, Tomaten, Grana Padano

PISTACCINO a, d 16,50€
Pistaziencreme, frischer Mozzarella, Mortadella igp, Burrata, gehackte Pistazie, 
Zeste Zitrone

VEGANa, d 14,00€
Tomatensauce oder Pistaziencreme, getrocknete Tomaten, Zucchini, Zwiebeln, 
Kapern, Rucola

BURATTAa, d 17,50€
Mozzarella, Tomatensauce, Rucola, Tomaten, Burrata

AMOREa, d 15,00€
Mozzarella, Tomatensauce, frischer Mozzarella, Rucola, Tomaten, 
Balsamico

alla griglia • vom Grill/Schwein/Pute/Fisch
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA D 35,50€
250g argentinisches Rinderfilet mit selbstgemachter Kräuterbutter 

SCHNITZEL WIENER ART DA 16,00€

SCHNITZEL MIT CHAMPIGNONS UND RAHMSAUCE DA 18,50€

RUMPSTEAK MIT GORGONZOLA-SAHNESAUCE D 24,50€

RUMPSTEAK MIT KRÄUTERBUTTER d 23,50€

SALMONE ALLA GRIGLIA I 27,50€

Putenbruststreifen + 5,50€

Veganer Mozzarella + 3,50€

Pizza NAPOLETANA

Unsere Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der Rückseite der Speisekarte.*

Zu allen Fleisch- oder Fischgerichten servieren wir einen Beilagensalat.

Beilagen nach Wahl: Pommes, Gemüse oder Spaghetti

Wahlweise mit Hausdressing, Essig Öl, Cesear Dressing



birre
Karlsberg Ur-Pils vom Fass a 0,3l 3,20€ 0,5l 4,90€

Karlsberg Kellerbier naturtrüb vom Fass a 0,3l 3,20€ 0,5l 4,90€

Karlsberg Weizen a   0,5l 4,90€

Karlsberg Weizen alkoholfrei a   0,5l 4,90€

Karlsberg Weizen dunkel a   0,5l 4,90€

Karlsberg Brauermalz Flasche a 0,33l 3,50€

Karlsberg Ur-Pils Flasche a 0,33l 3,50€

Karlsberg Fresh Flasche a 0,33l 3,50€

Karlsberg Pils alkoholfrei, Flasche a 0,33l 3,50€

bibite
San Pellegrino Mineralwasser 0,25l 2,90€ 0,75l 6,90€

Acqua Panna still 0,25l 2,90€ 0,75l 6,90€

Teinacher medium / naturell 0,25l 2,90€ 0,75l 6,90€

Coca Cola 1, 2, 3, 9/ Zero 1, 2, 3, 9 0,2l 3,10€ 0,4l 4,20€

Fanta 1, 2, 3/ Sprite 1, 2, 3/ Mezzo Mix 1, 2, 3, 9 0,2l 3,10€ 0,4l 4,20€

Teinacher Eistee Pfirsich, Zitrone  2, 3 Fl. 0,33l 4,20€

Schweppes Fl. 0,2l 3,90€
Bitter Lemon  3, 10 / Ginger Ale  1 / Tonic Water 10

Red Bull 1, 9  0,25l 4,80€

Vio Saft, Nektar & Schorle   0,4l 4,50€

Apfelsaft trüb, Cranberrysaft, Orangensaft, Ananassaft | Kirsch - Nektar, Bananen - Nektar, 
Maracuja - Nektar, Rhabarber - Nektar, Mango - Nektar, Johannisbeer - Nektar 

champagner
Möet & Chandon Ice Impérial  0,75l 139,00€

prosecco/ sekt
Rosalia Prosecco 0,1l 4,90€ 0,75l 32,00€
Spumante D.O.C. - trocken

Rosalia Rosé Prosecco 0,1l 4,90€ 0,75l 32,00€
Spumante D.O.C. - trocken 

vini bianchi
Bacchus - Weingut Gälweiler - Nahe - lieblich 0,2l 6,90€
Saar-Riesling - Weingut Agritiushof - Saar - feinherb 0,2l 6,90€
Grauer Burgunder - Weingut Agritiushof - Saar - trocken 0,2l 6,90€

flaschenweine
Riesling - VDP-Gutswein Weingut Knebel - Mosel  0,75l 33,00€
Sauvignon Blanc - Raif Castelfeder - Südtirol Dolomiti IGT 0,75l 34,00€
Lugana DOC Bianco - Maria Pia - Veneto 0,75l 36,00€

vini rosati
Rosa Berg Saar-Rosé - Weingut Agritiushof - Saar 0,2l 6,90€
Chiaretto di Bardolino DOC - Maria Pia - Veneto 0,2l 6,90€

flaschenweine
Chiaretto di Bardolino DOC - Maria Pia - Veneto 0,75l 34,00€ 
Cereja Langhe Rosato DOC - Tenuta Carretta - Piemont 0,75l 38,00€

vini rossi
Lambrusco Cantastorie frizzante Rosso 0,2l 6,90€
Dolce - Emilia Romagna

Epicuro Montepulciano d‘Abruzzo DOC  0,2l 6,90€
Abruzzen

Merlot Giusti Veneto Rosso IGT 0,2l 7,90€
Veneto

Patu Primitivo di Salento IGT-  0,2l 7,90€
Tenuta Giustini - Apulien

flaschenweine
Patu Primitivo di Salento IGT  0,75l 32,00€ 
Tenuta Giustini - Apulien

Amarone de la Valpolicella Classico DOCG  0,75l 62,00€ 
Cantine Lenotti - Veneto

Bric Paradiso Roero Riserva DOCG   0,75l 39,00€
Tenuta Carretta - Piemont

*Unsere Weine können Schwefeldioxid und Sulfite enthalten. Bitte sprechen Sie mit 
unserem Personal.*

digestivi
Fernet Branca 2 cl 3,50€
Averna 2 cl 3,50€
Ramazotti 2 cl 3,50€
Ouzo 2 cl 3,50€
Grappa 2 cl 3,50€
Ricard 2 cl 3,50€
Hausgemachter Mirabelle 2 cl 4,00€

liköre & destilles
Limoncella 2cl 4,50€
Amaretto 2cl 4,50€
Baileys Irish Cream D, 9 2cl 4,50€
Sambucca Molinari 2cl 4,50€ 
Hennessy  2cl 4,50€
Jack Daniel‘s 2cl 4,50€
Jim Beam 2cl 4,50€
Vodka Absolut 2cl 4,50€
Tequila gold/ silver 2cl 4,50€

caffetteria
Espresso / Macchiato 9 2,50€
Espresso doppio 9 3,50€
Cafe Crema 9 3,00€
Cappuccino d, 9 3,50€
Cappuccino mit Amaretto d, 9 4,50€
Latte Macchiato d, 9 4,50€
Latte Macchiato d, 9 4,90€
Flavour: Vanille, Haselnuss, Karamel, Schoko, Kokos
Heiße Schokolade mit Sahne d, 9 4,00€
Heiße Schokolade Spezial mit Rum, Sahne d, 9 4,90€
Tee verschiedene Sorten 2,90€
Schwarzer Tee 9, Grüner Tee 9,
Pfefferminz Tee, Rooibos, Früchte Tee, Kamillen Tee

Deklarationsliste Zusatzstoffe & Allergene, Speisen und Getränke:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit Süßungsmittel, 8 mit Phosphat, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 
11 gewachst, 12 mit Sulfiten, 13 mit Nitritpökelsatz.

A enthält Weizen, B enthält Ei udgE, C enthält Nüsse udgE, D enthält Milch udgE, E enthält Mandeln udgE, F enthält Sellerie udgE, G enthält Senf udgE,  H enthält Schalentiere udgE, I enthält Fisch udgE

Weitere Angaben zu Inhalts- und Zusatzstoffen sowie Verbraucherhinweise erhalten Sie von unseren Service Mitarbeitern. Alle unsere Gerichte können Spuren von Sellerie und Senf enthalten! SolIten Sie 
Fragen hinsichtlich Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter. Irrtümer vorbehalten.

udge = und daraus gewonnene Erzeugnisse.


